Foodsavers Mechelen / FLAVOUR

v Vlaamse Overheid: projectoproep FOODSAVERS Sociale Distributieplatformen 01/07/2018 — 30/06/2021
maak een regionale basis voor een voedseldistributieplatform

v Europese oproep Interreg 2 zeeén: FLAVOUR project 23/11/2018 — 30/09/2022
maak een model van voedseldistributieplatform en test al uit

v" Cofinanciering: provincie Antwerpen, Stad Mechelen
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Stad Mechelen - Directie Samen Leven - Afdeling Sociaal Beleid i.s.m. Ecoso vzw

v' Mechelse lokale nood aan meer kwaliteit voedselhulp

v' Toenemend maatschappelijk belangduurzaamheid — ook voedsel
v Grote voedseloverschotten en verspillingin onze regio - in Europa
v Aantal gezinnen in voedselonzekerheid neemt toe

v Reguliere arbeidsmarkt moeilijk toegankelijk voor heel wat mensen
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Foodsavers gaat sociaal aan de slag met voedseloverschotten

Opstarten van een voedseldistributieplatform doe je domein overschrijdend:
Voedselverspilling verminderen om ecologische en sociale redenen

Daarbij mensen ver van de arbeidsmarkt activeren, hun kansen op een job verhogen door
opleiding en stage mogelijk te maken (leerwerkplaatsen, werkervaring en opleiding organiseren,
creatie van sociale tewerkstelling,...)

Zolang het nodig is, mensen die voedselondersteuning kunnen gebruiken regelmatig voorzien
van verse voeding

Economisch-financiéle meerwaarde voor schenkende bedrijven: minder afvalkosten, btw
recuperatie en meer klantenwaardering

Vandaar dat lokale besturen hier op kunnen inspelen vanuit verschillende departementen:
welzijn, milieu en sociale economie. De startis op gang gekomen door het maatschappelijke
debat over voedselverspilling



Alleen maar voordelen

Voor sociale organisaties

e Gezond en kwaliteitsvol voedsel voor cliénteel
e Gratistoegangtot een breed aanbod

e Besparing op de aankoop van voedsel

e Een groter bereik met dezelfde middelen

Voor schenkers

e Hoogwaardige bestemming voor overschotten

e Positief bijdragen aan het leefmilieu

e Duurzaam omspringen met grondstoffen

e Passend in algemeen beleid tegen voedselverlies
e Aangemoedigd door de Vlaamse Overheid

e Valideren inspanningen landbouwers en
producenten

e Besparing op afvalverwerking

Voor mensenin armoede

e Eten van een gezonde en gevarieerdere voeding
 \Voldoende voedsel geeft minder stress en zorgen
e Minder stress en gezond voedsel geven energie

* Geldbesparing op voedsel

e Meer budget voor andere kosten, zoals bvb huur
en vaste kosten



In een notendop werkt Foodsavers Mechelenals volgt:

Voedsel dat op een bepaalde dag is opgehaald wordt dezelfde dag gecontroleerd op
kwaliteit en houdbaarheid, gesorteerd, geregistreerd en klaargezet voor transport naar
de afnemer diezelfde dag of ten laatste de volgende dag.

Voedsel redden in drie stappen*

1. Ophaling bij
de schenker

Met een koelwagen
worden niet-verkochte
voedingsproducten op-
gehaald op de veiling,
bi] supermarkten en bij
lokale handelaars. Al

het voedsel is van goe-

de kwaliteit en heeft de
houdbaarheidsdatum
nog niet overschreven.
Het gaat voornamelijk
om groenten, fruit,
vlees en zuivel.

2. Controle en
sortering bij
Foodsavers

In het magazijn van
Foodsavers wordt het
voedsel gecontroleerd
op kwaliteit en houd-
baarheid, wordt het
gesorteerd en gere-
gistreerd. Een grote
koelcel en diverse
diepvriezers zorgen
dat alles vers blijft.

3. Distributie
naar lokale
organisaties

Het gesorteerde
voedsel wordt vanuit
Foodsavers herver-
deeld onder sociale
organisaties en initi-
atieven. Zij doen elk
op hun eigen manier
aan voedselondersteu-
ning. Via hen komt het
voedsel terecht bij de
mensen die er nood
aan hebben.

*Al het opgehaalde voedsel voldoet aan THT en wordt vervoerd, opgeslagen en verdesld volgens de strikie
normen van het FAVY, conform HACCP.
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Actief Chaldeeuwse Organisatie
AMAI

Steunpunt Asiel en Migratie
Basisschool Den Abeel

CAW

De Keeting

De Refuge

De Nieuwe Weg

J@M kinder- en tienerwerkingen
Koraalhuis

Lichtpunt

Welcome in Mechelen
St.Vincentius Noord / Zuid
Sociaal Centrum (sociale kruidenier)
Willekom



Foodsavers Mechelen in cijfers

+« 131 ton = 50 organisaties = § mensen
= 2500 gezinnen opleidingstraject

De organisatie van de distributie vraagt heel wat
Een distributie- logistieke handeling. Omdat het om voeding gaat,

is er ook een
platform met waaraan voldaan moet worden. Dit proces leent
voedselover- zich perfect tot werk- en leerplekken met oog op

o logistiek. Zo kunnen mensen met moeilijke toe-

schotten creéert gang tot de private arbeidsmarkt zich
kansen . Dat biedt hen kansen,
want in de logistieke sector zijn er

In de frigo bij Foodsavers in Mechelen-Noord. V.Ln.r.: Stef Flussie (outreach medewerker

Steunpunt Asiel & Migratie vzw), Suliman Hannan (logistiek medewerker Foodsavers), Herman

Beyens (projectmedewerker FLAVOUR en Foodsavers Mechelen), Gabriella De Francesco

(schepen van armoedebestrijding, sociale zaken en welzijn), Maria Stitschinsky (trajectbegeleider

Foodsavers) en Remko Van Damme (trajectbegeleider Foodsavers). © Stad Mechelen



Foodsavers Mechelen in cijfers

= 50 organisaties  § mensen
gezinnen opleidingstraject
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Foodsavers Mechelen in cijfers

+ 131 ton = 50 organisaties « § mensen
= 2500 gezinnen opleidingstraject
= € 841.090
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SOCIAAL AAN DE SLAG MET VOEDSELOVERSCHOTTEN
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Start plloot fase 1
Opstart distributie-

) 2620 D 20 Q 2632 P Gosa 4

Plloot training &
coaching traject
'up & running'

Plloot fase 2: ultbreiding en verankering Einde FLAVOUR

Nieuwe partnerovereenkomsten met besturen,
soclale organisaties en aanbleders

Infrastructuur verder aanpassen en Inrichten

Verdere ultbreiding / Innovatie
Mogelllkheden korte keten?

Werken richting verdienmodel: Initiatieven rond
verwerken van overschotten en reststromen

MECHELEN

W'food AVErS
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Van distributieplatform tot voedselhub

{ voorkomen van voedselverlies
armoedebestrijding

+ optimale valorisatie van nevenstromen (in
bijvoorbeeld restjesfabrieken)

voedselhub= de plek waar men met alle
voedseloverschotten terecht kan, waar die
deskundig worden verwerkt conform de
cascade

Met een Soep op School project willen we
zoveel mogelijk leerlingen gezonde voeding
aanbieden

Het horecaprojectvan Foodsavers/ Ecoso wil
voedseloverschotten verwerken tot nieuwe
lekkere voedingsproducten
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H sorvancoornem

Brasserie - Feestzaal - Bedrijfsseminaries

Tel03 298 61 09
« info@hofvancoolhem.be -
www.hofvancoolhem.be

bezoek onze website voor onze openingsuren.

Belgisch - Italiaanse keuken
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Past in het toekomstplan van Foodsavers/Ecoso: opzetten van nieuwe activiteiten en dienstverlening

—> Keuze voor horeca: groot ontwikkelingspotentieel voor knelpuntberoepen

—> Een horeca concept dat verder bouwt op het Foodsavers project met het distributieplatform, kan
gekaderd worden binnen een circulair proces waarbij we voedseloverschotten terug bij de
consument brengen op allerlei manieren

— Nood aan een nieuw rendabel concept waardoor de subsidieafhankelijkheid van het
distributieplatform kan worden afgebouwd

—> Motivatie en drive onder de medewerkers is er + begeleider met kennis van horeca activiteiten
binnen sociale economie

—> Zicht op passende locatie (linken naar vrije tijd en toerisme) met infrastructuur voor keuken,
cafetaria, restaurant, B&B in combinatie met korte keten landbouw en Foodsavers

—> Ecoso is actief in verschillende samenwerkingsverbanden met partners die zorgen voor een draagvlak
in de regio en het mogelijk maakt om te versterken (uitwisselen van medewerkers, infrastructuur,
competenties), bijvoorbeeld met maatwerkbedrijven als Flexpack



Het nieuwe horecaproject presenteert zich als creatief, out of the box en duurzaam

— Anders dan de gekende sociale restaurants

= Inzetten op trends die kaderen binnen de belevingseconomie, zoals
= Natuurlijke en duurzame restaurants, met streekgebonden producten en materialen
—> Een toeristische trekpleister in combinatie met natuur en cultuur (natuurdomein, museum)
= Een andere culturele ontmoetingsplaats (cultureel centrum, bibliotheek)

= De aandacht vanuit bedrijven en lokale besturen voor duurzaamheid en SDG’s (om zich te profileren
als een duurzame organisatie met aandacht voor voedselverspilling en sociale doelstellingen)



Foodsavers Mechelen / FLAVOUR

Succesfactoren

* Overleg, dialoog en afstemmingop (inter)gemeentelijk en regionaal niveau
* Milieudoelstellingen worden omgezet in stimulerende maatregelen

Valkuilen

* Mensen in armoede hebben geen koopkracht, het ophalen en verdelen van voedseloverschotten kost geld.
* Fragmentatie van ondersteunende tools die afstemming bemoeilijken

Uitdagingen
* Sociaal omgaan met voedseloverschotten maakt deel uit van structureel gemeentelijk beleid

* Structureel financieringskader voor distributieplatformen
* Verder ontwikkelen van op elkaar afgestemde IT-tools (bv. Schenkingsbeurs)



