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Brugs Food Lab




Voedselverliesprojecten Stad
Brugge

* Bachelorproef (overschotten supermarkt)
* Voedselverlies in de zorg
* Foodwaste estimation tool

 Foodwinners (verminderen
voedselverspilling burgers)

 Flavour
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Voedselverlies — Bachelorproef
en EU-project Flavour
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Voedselverlies -zorgsector

Partners:
e Stad Brugge-leefmilieu
* Brugs Food Lab
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e Foodwin
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Voedselverlies - zorgsector
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30-40%
voedselverlies
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CGFE Voedselverlies in de zorg:

resultaten

e 25-40% voedselverlies!
* kost: 18.700€-168.000€
e Gemiddeld 287gram voedselverlies
warme maaltijden
318 ton/jaar voedselverlies Brugse
zorgsector \ B
~1017 ton CO, uitstoot "




Voedselverlies in de zorg

Resultaten voedselverlies reductie:
tot 37%!

Geschat gewicht/jaar: 39.236 kg
voedsel gered!

~125.555,2 kg CO, uitstoot
verminderd!



focdlab.brugge.be
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Hoe kan je het voorkomen?




Minou Esquenet
Stad Brugge
Schepen Klimaat en energie, leefmilieu, smart

city en facilitair beheer
Tel 050/47 54 38

Bruggesmaakt

Dienst Leefmilieu Brugge
Karine De Batselier tel 050 475388
Karine.debatselier@brugge.be leefmilieu@brugge.be

Brugs Food Lab

Secretariaat: Dienst Leefmilieu Brugge
tel 050 475388
foodlabbrugge@gmail.com

https://foodlab.brugge.be/
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